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Accueil au Prosecco
accompagné de délicieux canapés servis dans le hall de notre hôtel

Assortiment d’entrées froides du buffet
Aubergines et poivrons rôtis en salade tiède,  

parfumés à l’ail et servis avec pain grillé croustillant
Terrine de saumon fumé, oignons marinés et câpres

Rosbif avec, chimichurri et guacamole légèrement épicé

Un choix de salades fraîches et composées,
vinaigrettes maison et pains encore tièdes sortis du four

Confit de canard et pâté de foie gras d‘oie,
accompagnés d’un jus au porto et d’échalotes glacées

ou
Royale de champignons sauvages, 

jaune d’œuf truffé et déclinaisons de parmesan

Crème de homard  
au beurre noisette

ou
Velouté de brocoli  

au mascarpone et lait de coco

Sorbet  
de groseille et menthe fraîche

Agneau de lait lentement rôti,  
créme d’ail noir, piquillos caramélisés, escalivada fumée

et pousses de coriandre fraîche
ou

Lotte rôtie  
crème de chou-fleur à la vanille, moules et beurre blanc au safran

ou
Jardin de betteraves rôties  

au thym, parmentier de céleri-rave et  
vinaigrette à l'orange et aux pickles

Assortiment de fromages affinés,  
accompagnés de raisins frais et de chutneys maison

Délice au chocolat, cassis en différentes textures,
notes dorées et éclats croquants de noisette


